
猿猴川河童まつり実行委員会

申込者から販売品の重複等を確認の上、採用の場合、受付完了メールを送ります。

受付完了メールには、出店料金・出店場所の番号および地図を添付いたします。

（完了メールの送付まで締め切り後１週間程度かかりますのでご了承ください。）

■出店申込書（飲食関係）

■料金 ↓ 〇印お願いします。

円

円

円

円

円

円

市の使用料は、業者の方のみ、お支払お願いします。

出店決定以降の連絡などは、メールにて行います。Ｇメールを受信できるよう設定をお願いします。

テント等装備は、各自持参お願いします。河童まつりは小雨決行です。

当日、本部上部分の出店者様は、7時まででしたら、搬入の為、車を横づけされても良いです。

各店舗で出たゴミは、必ず、各自でお持ち帰りください。（本部ゴミ置き場には、絶対に捨てないでください）

サイズを超えられますと追加料金を頂きます。看板等の配置にご注意ください。（実行委員が見回り指導しま

電気の設備はありませんので、各自でご持参お願いします。

保健所、消防署からの注意事項は必ずお守りください。又火器使用の方は消火器（ABC６型以上）を

必ず、設置してください。当日9時に消防署、10時頃に実行委員が確認に（集金も）参ります。

キッチンカーご利用の場合、車種によって出店位置が変わりますのでご了承お願いします

会場周辺は住宅地です。音楽等を大音量で流す行為は禁止いたします。

本イベントでは、駐車場はありません。　最寄りのコインパーキング等のご利用をお願いします。

第２４回猿猴川河童まつり　飲食出店申込書（二次受付用）

上記メールアドレスに送付していただきます。 （出店ブースに限りがありますのでご希望に添えない場合もあります。）

■申込締切日

■申込受付

　３月２９日（土）

■開催日時　　２０２５年５月１１日（日）午前９時～午後４時３０分まで
■開催場所

■申込先

猿猴川右岸特設会場（大正橋西詰から段原４丁目バス停付近までの河岸緑地一帯）

猿猴川河童まつり実行委員会　飲食フリマグループ

メールアドレス　： kappamatsuri.insyoku@gmail.com
申込用紙及び、「食品取扱場所平面図及び対象火気器具・消火器等設置状況図」を

１：小型（軽ベース）　　２：中型車（１ｔ　トラックベース）　　３：大型車（１．５ｔ　トラックベース）

ＦＡＸ 携帯電話

■説明会

日　時

場　所

内　容

（初めて出展される方が対象）

　４月１９日（土） 　　午後４時３０分から５時まで

広島市立段原小学校体育館（南区的場2-4-19）

実行委員、保健所、消防署等からの注意事項等をお渡しします。

出店料のお支いは、当日10時以降に、集金に回ります。

当日責任者代表者

1　・　2　区画

1　・　2　区画

1　・　2　区画

1　・　2　区画

1　・　2　区画

合　　計

　１区画

一般飲食区画

一般飲食区画市使用料

キッチンカー小型

キッチンカー中型・大型

キッチンカー市使用料

7,000　円

2,000　円

7,000　円

9,000　円

2,000　円

　１区画（幅　2.7ｍ×3.6ｍ）

　１区画

　１区画（幅　2.5ｍ×4.0ｍ）

　１区画（幅　3.0ｍ×5.0ｍ）

■申込完了

　 通知

出店者名

住　　　所

電　　　話

メールアドレス

販売品目

キッチンカー車種

*

*

*

*

*

*

*

〒

出店場所で品目が重複しないようにしたいので具体的に記入し、記入以外の販売は禁止とします。

*

*

*

*

※



猿猴川河童まつり実行委員会

（二次受付分）

図面枠（販売側を上にして作図お願いします。）

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

食品取扱場所の平面図　兼　対象火気器具・消火器等設置状況図

原材料の仕入れ先

（包装済加工食品の販売の場合、製造元の許可の有無を確認してください。）

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

※ふと枠内は実行委員会が記入しますので出店者は書かないでください

出店場所番号

取扱品目

（メニュー名）

調理方法等

（臨時店舗で行うことを〇で囲む）

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

※　「切る」「串刺し」などの行為は、臨時店舗では行わないでください。（下処理済の食品を仕入れる又は、衛生的な施設で事前に行うこと。）

出店者：

火気器具（コンロ・フライヤー・鉄板等）、熱源（ＬＰＧ・発電機・ガソリンタンク等）、消火器の配置を図面にしてて提出してください。

各露店等内の機器・機材等（食材保管用冷蔵設備等・調理器具・廃棄物保管設備等）のレイアウト及び、



猿猴川河童まつり実行委員会

備考：

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

※　「切る」「串刺し」などの行為は、臨時店舗では行わないでください。（下処理済の食品を仕入れる又は、衛生的な施設で事前に行うこと。）

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け

装済加工食品の販売　・　その他（　　　　　　　　　　　　

解凍　・　加熱調理　・　注ぐ　・　小分け


